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CARTE DES VINS
ET DES BOISSONS

En boire un coup c’est agréable
en boire deux c’est encore mieux




[ VINI BIANCHI VALDOSTANTI

Maison Anselmet Grosjean Vins
Chardonnay 26€ Petite Arvine 30€
Chambave Muscat 26€ (da agricoltura biologica)
Petite Arvine 52€ . )
. La Crotta di Tanteun e Marietta
Les Cretes Muscat Petit Grain 26€
Chardonnay 25€
Petite Arvine »8€ Cave des Onze Communes
Chardonnay Cuvée Bois  60€ Petite Arvine 15€
Ermes Pavese Dldlel’ Gel’beﬂe
Blanc de Morgex Jeux de Cépages 18€
., (Sauvignon, Pinot Bianco, Gewurztraminer, Viognier)
et de la Salle (pri¢ Blanc) 25€
Maison Vevey La Plantze
Blanc de Morgex 26€ La Copine (Sauvignon Blanc) 20€
et de la Salle (prié Blanc) Al Mister S 30€
(Sauvignon Blanc 20%, Viognier 80%)
Lo Triolet Ferox (Sauvignon Blanc) 26€
Pinot Gris 23€
, , Cave de Gargantua
Azienda agricola Vagneur Gargantua Blanc 18€
Gewlirztraminer 24€ (Prié Blanc, Miiller-Thurgau)
Muscat Petit Grain 24€ Mon Dada (Sauvignon) 28€
Daphne (Chardonnay, Pinot Gris) 36€
LE BOLLICINE :
________________________________ -~ LaVrille
Chambave Muscat 26€

Bele Casel

Asolo Prosecco Extra Dry (Glera) 18€

Cave du Mont Blanc
Refrain 18€




A la sante
Denise e Renato

[ VINI ROSSI VALDOSTANI

Maison Anselmet
Mayolet - Rune Brune
Torrette Supérieur
(Petit Rouge, Fumin, Cornalin)
Pinot Noir

Henri (Syrah)

Semel Pater (pinot Noir)

Prisonnier
(Petit Rouge, Cornalin, Fumin, Mayolet)

Di Barro
Petit Rouge
Torrette
Mayolet

Torrette Supérieur - Clos Chateau Feuillet

(Petit Rouge, Mix di autoctoni)

Fumin

Torrette Supérieur - Ostro
(Petit Rouge, Mix di autoctoni)

Cave de Gargantua
Gamay
Gamaret

Didier Gerbelle

Petit Rouge
Pequenél (Cornalin, Premetta, Fumin)
L’Ainé (Neyret)

Azienda agricola Vagneur
Syrah

32€
30€

48€
50€

75€
100€

20€
20€
25€
25€

26€
45€

24€

33€

24€
24€
36€

24€

Betemps
Merci (Mayolet, Petit Rouge)

Noussan Vini
St’Ours

(Petit Rouge, Fumin, Gamay, Barbera, Cornalin)

Torrette Supérieur
(Petit Rouge, Fumin, Cornalin)

La Vrille

Vuillermin
Cornalin
Fumin

Lo Triolet

Gamay

Nus Rouge

Pinot Noir

Coteau Barrage (Syrah, Fumin)

Vini Rari Moriondo
Cuvée d’Emile

(Petit Rouge, Fumin, Cornalin)
Balteo (Fumin, Cornalin)

Saint Ours (Cornalin, Fumin)
Mon Frere

(Petit Rouge, Fumin, Cornalin, Nebbiolo)

Lo Rey (Nebbiolo, Nebbiolo Rosé, Orious)

20€

24€

26€

2.8€
2.8€
40€

20€
22€
24€
38€

48€
48€
50€

50€

60€



I VINI ROSSI VALDOSTANI

Les Crétes Pianta Grossa
La Sabla (Barbera, Fumin, Mayolet) 20€ Vallée d’Aoste DOC Nebbiolo 28€
396 ZEsculus Hippocastanum
Les Petits Riens
L’Esprit Pourpre (Gamay) 48€ Az. agr. Luboz
Ici et Maintenant (Syrah, Mondeuse) 50€ Vin des loups (Petit Rouge) 22€
L’Essence de la Forét (Cornalin) 50€
Co-Enfer
La Plantze Enfer d’Arvier (petit Rouge) 32€
Négott (Petit Rouge, Fumin, Cornalin, Mayolet) 48€ .
Thomain
La Crotta di Tanteun e Marietta Enfer d’Arvier 30€

Farouche (Vieilles Vignes) 25€
Bohéme (Petit rouge, Vien de Nus, Cornalin) 33€

I VINI ROSATI VALDOSTANI

Cave de Gargantua Les Crétes
Mon Rosé (Petit Rouge) 18€ Rosé (Petit Rouge) 22€

[ PASSITI VALDOSTANI

Boén Di Barro
Chardonnay - 0,50 litri 30€ Flapi (pinot Gris, Muscat Blanc) - 0,50 litri 40€
Vendemmia Tardiva .
al calice 6€ La Vrille

Chambave Muscat Flétri - 0,375 litri 42€
Lo Triolet
Mistigri (pinot Gris) - 0,50 litri 38€

;-I-i;ifd&midgl_l;qlambicco. Renzo e Cesarino
i



IL VINO DELLA CASA, il buon vecchio sciolto

Azienda Agricola Canato

Barbera del Monferrato DOC - 1/4 4,50€
Barbera del Monferrato DOC - 1/2 9€
Barbera del Monferrato DOC - 3/4 13€
Barbera del Monferrato DOC - vivace 3/4 13€
Barbera del Monferrato DOC Magnum - 1,5 litri 23€
LE BIRRE

Bicres du Grand Saint-Bernard - Birra Artigianale
Napea. Lager chiara - 33 cl 4,50€
Amy. Oatmeal stout - 33 cl 4,50€
Balance. Lager ambrata - 33 cl 4,50€
GNP. strong Ale con infusione di Genepy - 33 cl 4,50€
Blou. Birra di segale - 33 cl 4,50€
Helles. Gluten free - 33 cl 4,50€

Kiithbacher - Birra Bavarese Birraio Valdostano
1862 Kellerbier. Mirzen - 50 cl 6,00€
Schlob - Weizen Hell - 50 cl 6,00€

ALTRE BEVANDE A BASE MELA

Maley - Cidre du Mont Blanc

Cidre du grand Saint Bernard. Méthode ancestrale - 75 cl 18€
Cristallier. vermouth de cidre - 70cl 25€

Azienda Agricola Saint Grat

Reinetta. Puro succo di Mela Renetta - 75¢l 6€




GLI OSPITI ILLUSTRI

Josko Gravner Gilacomo Conterno
Breg Anfora 100€ Barolo - Cascina Franca 250€
Ribolla Gialla 100€ ) o
Giuseppe Mascarello e figlio
Cascina Baricchi Barolo - Monprivato 250€
Barbera d’Alba 30€
Barbaresco Riserva 65€ Cappeﬂano
Barolo Chinato - al calice 8€

Gilacomo Conterno
Barbera d’Alba 60€

Produttori del Barbaresco
Nebbiolo delle Langhe 30€
Barbaresco Riserva - Muncagota 60€

Annate varie

Sergio Giudice
Barolo Riserva 100€

Giovanni Rosso
Barolo - Cerretta 100€
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Le plaisir de la table
est de tous les ages, de toutes les conditions,
de tous les pays et de tous les jours :
Il peut s’ associer a tout autre plaisir
et reste le dernier, pour nous consoler de leur perte.



